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Kartof Corbasi

Patates Corbasi

4 9dad orta boy kartof
1 9dad iri quru sogan

1 Parca ag toyuq ati

1 Sorba gasigi kerayagdi
Tarbiyasi Ugun;

1 @dad yumurta

1 Gorba gasi§i un

2 Su stekani std

3 Siriniyyat qasigi duz

# Kartoflar yuyunar, soyular, bir nega parcaya kasilarak bir gazana goyular, yemali dogranmig quru sogan alave
olunar.

# Uzerine 6 su stekani su gatilar, kartoflar yumsalana geder bisiriler.

# AQ toyuq eti de 2 su stekani su ile basga bir gazanda gaynadilar.

# Kartoflar bisince, pure alet ile ya da robotla pure halina gatiriler.

# Pure halina galen kartoflar bir gazana qoyular, Gzarinae gaynadiimig, didiklenilmis toyuq ati elava olunar,
kerayagi gqoyular qisa bir miiddat batiq ategds birlikds cevriler. 6 su stekani gaynatma suyu gatilar.

# Uzarina sud, yumurta, un ve duzdan ibarat olan terbiys yavas yavas axidilar, bir terefden da qarigdirilar.

# Corba gaynama ndqtesina gsldikden sonra bir nege daqige daha bisiriler, ocaqdan alinar.

# Xidmet edilacak gaba qoyular, qirmizi marka bibarle bazanar.

Not: Kartof ¢iy veziyyetdayken randslenilib, gaynadila biler. Bu sakilde hazirlansa, kartoflari robotdan kegirmaye
gerak galmaz.
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