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Toazo Paxla Corbasi

Taze Bakla Gorbasi

250 Qr. tezs paxla

5 Corba qasidi gatiq

3 Corba gasigi un

1 ©dad yumurta

150 Qr. dana afi

1 ©dad iri pomidor

1 Cay stekani duru yag
2 Siriniyyat gasig duz

# Paxlalar yuyunar, temizlanar, kigik kicik dogranar.

# Dogranan paxlalar 1 siriniyyat gasigi un va 1 girinyyat qasigi duzla yaxsica ovulur.

# Duzu va unu getmasi U¢ln yaxsica yuyunar. (Bu eamaliyyat paxlanin aciliginin ¢gixmasini tamin edar.)

# Agnsi gixmis paxlalar bir gazana qoyular, Gzarina 8 su stekani soyuq su slave olunar. Orta atesds yumsalana
gader bisiriler.

# Diger torefda qusbasi ot tovla pardas(n)i seklinda dogranar.

# Bir gazana 6l¢ide ifade edilon yagdin yarisi qoyular, orta atesds bir az qizarinca Uzerine dogranmis at slave
olunar.

# 9t govrulunca Uzarina randslanilmis pomidor qatilar.

# Bu vaxt, gatiq, yumurta, duz, un basqga bir gabda cirpilaraq terbiys hazirlanar.

# Qovrulan etle pomidor ve hazirlanan tarbiya gaynadilan paxlanin (izerine slave edilsr.

# ButOn vasaitler birlikds bir dasam gaynadilar.

# Xidmat gabina sorba qoyuldugdan sonra, galan duru yag yandirilaraq Gzarina gazdiriler, silytd ile bazenar.

Not: Paxlanin gaynatma suyu az qoyulub, galan maye migdari at suyu ile tamamlana biler.
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