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Qargadoli Corbasi

Misir Gorbasi

4 9dad taza misir

4 9dad orta boy yetkin pomidor
Yarim adad qirmizi at bibaeri
2 9dad aci bibar

4 Sorba qasig duru yag

6 Su stekani su

4 Su stekani at suyu

2 Siriniyyat gasigr duz
Terbiyasi Uglin;

1 9dad limonun suyu

1 GCorba gasi§i un

# Bigcaq gargadali koganina paralel tutularaq denaleri kasiler. Qazana ya da fistirigl gazana qoyular, tizerins 6
su stekani su elave qoyular, orta ategds istilenince, inca giyllmig ince et bibaeri ve aci biber gatilar.

# Biberlar yumsalinca gabiglar soyulmus, kiip seklinde dogranmis pomidor elave edilar. Pomidor sous kimi
konsistensiya sahaye qadar bigirilar.

# Pomidorlu garigiqin Gizerina, qaynadiimis gargadali denaleri suyu ils birlikda alave olunar, duz gatilar. Qazanin
gapag! bagl olaraq 25 - 30 deqigs bisiriler.

# MUddet sonunda gorbaya 4 su stekani isti et suyu elave ediler, 5 deqgige daha gaynadilar.

# Bu vaxt un va limon suyu yaxsica ¢irpilar, Gzarine gaynamagqgda olan ¢orbadan 1 ¢dmga alavas olunar.

# Hazirlanan tarbiys gorbaya birden tékilsr ve darhal garisdirilar.

# Corba hardanbir garisdirilaraq batiq atesda 10 dagiga bisirilar, ocagdan alinar. Qapagi bagl olaraq bir az
g6zladildikdan sonra xidmat ediler.

Not: istifads edilen gargadali ne geder tazs olsa gorba o geder lezzatli olar. Tapila bilse siid gargadalisii istifade
edilmasi tdvsiye ediler.
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