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Balig Corbasi

Balik Corbasi

4 Barmagq eninda bdyuk balig hissesi (200 qr.)
Dérddabir edad portagdal
Yarim adad ¢arliston bibari

1 9dad kigik bag sogan

1 Dilim limon

Yarim deste ceferi

1 Dis sarimsaq

Yarim adad kicik alma

4 Su stekani su

1 Gorba gasigi kerayagi

3 Corba gasigi giinebaxan yagi
2 Corba gasigi un

1 Su stekani std

1 9dad kigik kok

1,5 Siriniyyat gasigi duz

# Qazana portagal, carliston bibari, iri dogranmig quru sogan, limon hissasi, caferinin yarisi, bir az azilmis
sarimsagq, gabigiyla alma va an Usts baliq pargasi goyular.

# Uzerina 4 su stekani su slave olunar, orta gizdirmali ocagda baliq yumsalana gader gazanin gapagdi bagl
olaragq bisiriler.

# Qazandan bismig balig alinar, gilgiglari gixarilar ve kigik pargalara béliiner. Qalan vesaitler siizgacden
kegiriler, suyu istifade edilmak Uzre ayrilar, digerleri atilar.

# Qazana karayagi veg (inebaxan yagi qoyular, orta atesdas istilanince un slave olunar. Unun goxusu gedana
gader qovrular.

# Daha sonra rands kok gatilar. kok yumsgalana gadar govrular, duz sepiler.

# Uzerina ayrilan baliq suyu ve iliq sud alave olunar, garigdirarag gaynama néqtesine galena qader bigiriler.
# On son ayird edilmis baliq slave ediler, bir az daha bisirildikdan sonra qgalan, qiyllmig cafari gatilar, derhal
ocaqdan alinar.

# Isti olaraq xidmat edilar.

Not: Baliq sorbasi, levrek, uskumru kimi ortalama 200 gramliq tam baliglardan da hazirlana biler.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/baliq-corbasi-vt659
http://www.tcpdf.org

