B
é%,f Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Cerkaz Corbasi

Cerkez Corbasi

1 Su stekani asuraliq bugda
1 Su stekani xaglamaliq quru gargadali
250 gr. simUkstz toyuq ati
4 GCorba gasigi siviyag

1 Corba gasigi kerayag!

1 Qahva fincani un

4 Su stekani toyuq suyu

6 Su stekani su

Toarbiyesi Ugln;

1 Su stekani gatiq

1 @dadyumurta

1 Corba gasIgi duz

Uzeri Ucgln;

Quru nana

# Bir gecoe avveldan asuralig bugda ve quru misir ayri-ayri ayird ediyar, yuyunar ve suya isladilar.

# Sabahisi giinli islatma suyu ile birlikds yena ayri-ayr yumsalana gadar qaynadilar.

# Toyuq ati da kifayet gader su slavasi ile yumsalana gader gaynadilar.

# Derin bir gazana un, duru yag kerayagi qoyular. Orta ategds un ¢gahrayilasana gader garigdirilarag govrular.
# Uzarina isti toyuq suyu va su slava olundugdan sonra gaynadilmis asuraliq bugda ve gargadsli qoyular. 10
daqige gadar gaynamagda buraxilar.

# Bu vaxt gatig, yumurta ve duz yaxsica ¢irpilar, gaynamaqgda olan ¢orbaya yavas yavas axidilar, garisdirilar.
# Daha sonra sorba gaynama ndgtasine gelince qaynadilmig, didiklanilmis toyuq eti slave ediler. Batiq atesda
15 deqigs bisiriler.

# Ocaqdan alinar, bir az istirahat etdirildikden sonra sorbakasalarina pay edilar, Gzarina quru nana sapiler.

Not: Qargadali olaraq, patlatmaliq gargadali istifade edilmamsalidir, ¢linki patlatmaliq gargadsli uzun middat
gaynadilsa da yumsalmaz
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