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Toyuq Corbasi

Tavuk Corbasi

1 9dad toyuq sinasi

1 Sorba qasigi kerayagi
4 Sorba qasigi duruag

1 9dad orta boy quru sogan
3 Corba gasigi un

2 Siriniyyat qasigi duz

8 Su stokani toyuq suyu
Terbiyasi Uglin;

1 @dad yumurta

1 Su stekani std

2 Corba gasigi diyl unu

# 9vvalce toyuq sinasi yumsalana gadar bismasi liglin orta atesde gaynatmaga buraxilar.

# Diger qazana duru ag ve kerayagi qoyular, istilaninca ince etmis quru sogan slavas olunar.

# Quru sogan seffaflasinca un qatilar, unun goxusu gedsne gadar bir ne¢e dafe gevriler.

# Uzerina 8 su stekani toyuq suyu elave olunar, orta atesde 20 deqige qaynadilar.

# Bu vaxt sorbanin terbiyesi hazirlanar. Yumurta, siid ve diyl unu yaxsica ¢irpilar.

# Torbiye, sorbanin Uzerina birden tdkuler, hardenbir garigdiraraq 20 degige daha bisiriler. Middat sonunda
sorba bir stizgacden kegirarak hamar konsistensiya almasi tamin edilor.

# Corba, tekrar orta qizdirmali ocaga yerlasdiriler, lizarina didiklanilmis toyuq ati slave olunar, duz gatilar, 10
daqigs daha bigiriler.

# Isti olarag xidmat ediler, arzuya gére Uzarine limon méhkemle biler.

Not: Xalq tababstinds toyuq sorbasinin soyuq gabulunlugu, grip kimi narahatliglarda burun mukozasini agdigi
Ugun sefall tesiri olduguna inanilar.
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