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Keskek Corbasi

Keskek Corbasi

1 Su stekani keskeklik bugda

1 Su stekani noxud

1 9dad orta boy quru sogan

1 Gay stekani qargadali yagi

2 9dad at su tablet

2 Siriniyyat qasigi duz

Ala bildiyi gader su

1 Gorba gasig1 quru nana
Terbiyasi Uglin:

1 @dad yumurta

1 9dad limonun suyu

1,5 Su stekani qatiq

Uzari Ugln;

Yarim cay stekanigargadali yagi
1 Siriniyyat gasigi qirmizi marka biber

# Bugda va noxud ayri-ayri gaynadilar. (Bugdanin gaynatma suyu atilmaz.)

# Qazana gargadali yagi qoyular, qizin tarafinden ince yemali dogranmis quru sogan atilar, sogan govrulunca
gaynatma suyu ils birlikde budda slave olunar, duz gatilar, 10 daqgige qaynadilar.

# Bu vaxt gatiq, limon ve yumurta hamar bir hal sahays gader ¢irpilar.

# Qaynayan bugdali garisiga avval gaynadilmig noxud va at su tablet, sonra gatigli terbiys alave olunar.

# Davaml garisdiraraq gorba bigirilar, konsistensiyas(n)i tiind olmugsa su alave edile bilar.

# Qaynayib konsistensiyaya galince atesdan alinar, derhal quru nana sepiler, garisdirilar.

# Kegkek sorbasi xidmat gablarina goyular, zerine gargadaeli yagdi ile gqizdiriimig girmizi pul biber gezdiriler.

Not: Keskek Corbasi, soyuq olaraq da xidmat edils biler.
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