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Un Corbasi

Un Corbasi

1 Su stekani un

1 Corba gasI§i kerayagi

6 Corba gasigi duru yag

3 9dad orta boy pomidor

1 Su stekani sld

1 @dad yumurta

10 Su stekani at suyu ya da su
2 Siriniyyat gasigi duz

# 9vvalca pomidor randanin inca gisimi il randaleniyar, slizgacdan kegirilor, galan posasi atilar.

# Qazana duru yad qoyular, orta atege yerlasdiriler, yag qizin terafinden slenilmis un qgatilar ve davamli
gansdirilaraq ¢ahrayi rang sahaya gader qovrular.

# Un govrulunca, ocaq baglanilar, bu vaxt sid ve yumurta ¢irpilaraq sirasi galince istifads etmak tGgtn hazir
ediler.

# Az soyumus, govrulmus unun Gzerina hazirlanan pomidor suyu alava olunar, qarisdirilar, ocaq tekrar
yandirilar.

# Uzarina darhal, sitll yumurta elave olunar ve garigdirmaga davam ediler.

# Sorba tam istilesmadan at suyu ya da su alava olunar, dibi tutmamasi (¢iin garigdiraraq qaynadilar.

# Duzu slave ediler, 1 - 2 degigs daha bigirilar, xidmats isti olaraq taqdim ediler.

Not: 8t suyu ya da su migdari avval ¢ox kimi gériina bilar. Gorba gaynadiqca konsistensiyasini goturer.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/un-corbasi-vt644
http://www.tcpdf.org

