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Bananli Dondura

Muzlu Dondurma

1 kqg. Sid

2 Stekan dolusu banan purasi
3 Cay stoekan sakar

1 Yemak qgasidi busda nisastasi
1,5 Yemak gasigi hazir salep

# Sid aliminyum olan bir gazana doldurular.

# Soyuq sudun tzerina, nisasta 1,5 ¢ay stekan sakar ve salep qoyular, ¢irpici ile garigdirilar.

# Orta hararatli ocaga davamli garisdirilaraq ve sovrularaq bisiriler.

# Dondurma qaynayib siinmaya bagslayinca atasden alinar.

# Qazandaki dondurma, ara sira garigdiraraq soyuyarkan, ayrilan yarim ¢ay stekan sekerle bananla piire
hazirlanar, garisdirilar, mimkinsa tel sizgacdan kegirilar.

# Dondurma soyyunca, Uzarine azilmig sekerli banan qoyular, yaxsica garigdirilar, plastik bir gaba tokuler.

# Buzxanaya yerlosdiriler, dondurma donana gadar, buzxanadan arada bir alinar, alt Gst edib garigdirilar, takrar
buzxanaya qoyular.

# Istonilan givam oldugu zaman dondurma gabinin gapagi ortllsr, xidmat edilacayi zaman dondurma ¢émge ya
da gasligla gabdan alinar bazadiler.

Not: Banan tez gararan bir meyvadir, sekar bananin gararmamasini az da olsa gabagini alar.
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