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GoOnpare

Gonpare

100 gr. Kara yag!

1 Gay stekani duru yag

1,5 Stekan sld

1 @dad yumurta

1 Siriniyyat qasigi irmik

1 Cay stokani pudra sekeri
3 Stekan un

1 Paket vanil

1 Cay gasi§I gabartma tozu
3 Yemak gasigl kakao
Yarim ¢ay gasig! duz

50 9dad findiq

Serbati Ugln:

3 Stekan sekar tozu

3 Stakan su

Yarim limon suyu

# Gonparanin avvalca sarbati hazirlanar. Su ve sekar gaynadilar, bir az givamina galinca limon suyu alave
olunar. Bir ne¢a dagige sonra ocaqdan alinar, soyumaga buraxilar.

# Cuxur bir gaba mdvcud un qoyular, Uzarina otaq istiliyinde yumusamig kara yagi, duru yag, std, yumurta,
irmik, pudra sakari, vanil, gabartma tozu ve kakao qoyular, yaxsica yogrular.

# Xamir (zeri bagh olarag 15 degige dinlendiriler.

# Dinlanan xamirden qozdan bir az ki¢ik pargalar ayrilar iki ovuc arasinda yuvarlanar, yagsiz soba nimg¢ayina
dizdler.

# ButOn gbnparsler nimgays bir az araligh dizildikdan sonra Gzerlerine findiglar basdirilaraq yerlasdirilor.

# Nimge, avvalcadan az qizdirimis 175 darace sobaya qoyular. Gonparaler ¢ox sartlegens gadar yandirmadan
bigirilar.

sorbat gazdiriler.

# Icinde gbnparelarin oldugu nimgayin tzarina basga bir nimg¢a 6rtllar. Bu sakilde an az 3 saat serbatinin
sokmasi igin dinlandiriler.

# Xidmat bosgabina alinaraq ikram ediler. Génpars bir nege giin sonra daha lezzadli bir sekil alar.

Not: 'Gon' Glney ve Glineydogu bélgasindas tlind, asmar, gara menasina galen bir sifattir.
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