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Coennat Kosku

Cennet Koskii

2 9dad yumurta
1 Stekan sud
2 Yemak gasigi qatiq
Yarim stokan su
1,5 Cay stekani duru yag
p 1 Leblabi béylkllylnda limon duzu
. - 1-2 Damla Gzim sirkasi
s 4 Alabildiyi gedar un

_ - & \ Ici Ggln:
. 250 gr. Margarin

L ‘,L'u N 150 gr. Kera yagi
e ( 2,5 Stekan ddyulmiis fistiq
T Serbati Ugln:

4 Stakan su

4 Stekan sakar tozu

1 Siriniyyat gasigi limon suyu

Acmag Ugln:

1,5 Stekan un

1 Stekan bugda nisastasi

vl

# Yogurma gabinda, yumurta, std, gatiq, su, duru yagd, déyulmuis limon duzu, duz, sirks va alabildiyi gader
undan ibarat olan orta yumusagliqda bir xemir alds ediler.

# Hazirlanan xemir yarim saat dinlendikden sonra 16 beraber parcaya béliner.

# Har xemir pargasina nisasta un garisimi sapilar, oxlovla olabildiyince bdyik va ince bir kévrak (yufka)
acllar.agilan kdvrayin tizerine 2-3 yemak gasigd! eridilmis, qizdiriimig kere yagi-margarin garigimi surttler.

# Yaglanmig zemin Gzarine fistiq sepiler.

# Yaglanmig, antep fistigi sepilmis kévrok (yufka)ince oxlov ile zaif olaraq sarilar.

# Sarili vaziyyatte iken iki terafinden ortaya dogru blizdiriler, igindski oxlovn da siratli gekilarak gixardilar,
bicagla iki barmag galinliginda 7-8 parcay kesiler.

# Diger xemir parcalar da bu sakilde hazirlanar, yaglanmis soba nimgeayins araligsiz olaraqg diizller, Gzarina
galan eridilmig yag gozdiriler.

# 190 deraca avvelceden qizdirlmig sobada Uzari tiind qirmizi olana gader bigiriler.

# Sirniyyyat sobadan gixardilar., soyumaga buraxilar, bu arada serbst hazirlanar.

# Su ve seker gaynadilar, sakil almasi liglin az atasds bir az daha bigiriler, limon suyu qatilar, ocagdan alinar.
# Soyuq cennat kdskiing, iliq serbat gazdiriler. Otaq istiliyinde an az3-4 saat dinlandiriler.

# Connat kdskl tazsliyini 3-4 glin goruyar, arzu edildiyi vaxt istehlak oluna biler.

Not: Limon duzu siriniyyatin daha uzun 6murli olmasi tgtndur.
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