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Visnali Sutlag

Vigneli Sutlag

4 Stakan sud

1 Stekan seker

Yarim stokan duyU

1 @dadm yumurta

1,5 Yemak gasigi diyl unu
1 Paket vanil

Ustl tglin:

Yarim stokan visna

2 Yemak qasigi seker

# Diyi ayird ediler, yuyular. Uzarine 1,5 stekan su qoyular. Dilyiilerin sertliyi gedib uzayana geder az atesde
bigirilar.

# Bir gazana soyuq sud, toz sakar, ¢irpilmis tam yumurta ve diyl unu qoyular, bitin levazimatlar garisdiriinca
Uzerina, xaslanmis bir az soyumus duy( alave olunar.

# Qarisim orta atasli, ocaqda puding qivamina gslena qader qarisdirilaraq bisiriler, qivama gslince vanil slave
olunar, garigdirlar.

# Sutlag, Uzari bir barmaq boslug qalacaq sekilde kasalaera bollsdiriler.

# Siriniyyat, otaq istisinde soyuyarkan vignali (ist gisim hazirlanar. Vignaler yuyular, sapaldaglari ve tumlari
¢ixardilar.

# Ayird edilmis vignalar bir bisirma gabina alinar, Gzarins iki yemak gasiJ sekar qoyular az atesds vignaler az
yayilana gadar bigiriler (Bu arada vignalerin bir az suyu da ¢ixar).

# Soyumaqgdan olan sitlagin (zarine dana vignalar qoyular, suyu gazdiriler.

#Visnali sttlag soyuducunun alt refinds an az 3 saat soyudugdan sonra istehlak olunar.

Not: Seffafliq vermasi sebabi ile siitlag hazirlanmasinda nisasta secilmaz.
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