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Alman Opusl

Alman Opiicigii

Yarim paket kere yagi

3 Stakan findiq

1 Stekan pudra sokeri

2 Stakan un

2 Stekan stidsuz sokolad 160 gr bittar sokolad)
46 9dad findiq

2 Yemak gasigi pudra sekari

# Findiglar doyUlerak ve robotdan kegirarak toz halina gatisdiriler.

# Yogurma qgabina toz findiglar, pudra gekeri, otaq istisinde yumusamig kere yagi, rendslenmig sokolad ve
alanmis un slave olunar.

# BOtun lavazimatlar yogrular, xamir temiz bir neylona sarilar, soyuducunun alt refine yerlagdirilar, yarim saat
dinlandiriler.

# MUddet sonunda xemir soyuducdunan alinar ve qoz bdyukltyinde parcalar alinar.

# Pecenyeler yaglanmis nim¢ays 1 barmaq araliglarla diiziler, ortalarina findiq batirilar.

# Nimga avvalcadan qizdirlmig, 190 darace sobaya qoyular, 12-15 daqgigs bisiriler.(Pegenyelarin yayllmasi
normal haldir.)

# Alman 6pusU sobadan ¢ixardilar, soyudular, Gzarins kadizdan kasilmis 1 santimlikl lentler yerlosdirilor va
pudra sokeri alave ediler.

# Pesenyelerin Gzerindaki lentler alinar, xidmat qabina diziler, xidmat olunar.

Not: Bu pecenye Almanya'da yeni il kegirilmaleri Gigtin hazirlanar.
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