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Meyvali Piroq

Meyveli Bérek

2 9dad hazir kovrak

Yarim cay stekani duru yag
2 Stekan sid

3 Yemak gasigi un

Yarim stekan sekar tozu

1 Paket vanil

8-10 9dad ciyalak

1 Stekan ¢iyslak kompotu
Pudra sekari

# Kdvrakin biri soba nimgayina sariler, firca ile her tarsfine duru yag sartdler.

# Nimgada dasan kdvraklar kasilar, kdvrayin Uzarina lenler halinda qoyulur.

# Ikinci kbvrok da eyni sakilde soba nimg¢ayi béyUkllyiinds kasilir, kasilan lentler, digarlari kimi ilk gat kbévrayin
tizerina qoyulur.

# Uzarina dlizgun olasi G¢in ikinci kdvrak goyulur. ( diizgin kasilenkdvrakler, alt ve Ustts olacaq, lentler arada
galacaq)

# Bu sokilda hazirlanan kdvrakler 180 darace avvalcadan qizdiriimis sobada sartlegana gader bisirilir.

# Bu arada ici hazirlanar,. Bunun {¢iin gazana soyuq slid, sekar va un goyular, garisdirilar. Orta atesli ocaga
goyular, puding seklina galince ocagdan alinar, vanil slave olunar.

# Sobadan ¢ixan qurumus, isti kdvrek, ciyelek kompotu ile isladilir. Bir az yumusamasi ticlin gdzlemak lazimdir.
# Kbvrek yumusayinca soyumus puding haer tarafina sdrtallr.

# Puding kdvrayin uzun kenarina ince dogranmis 8-10 adad ¢iyalak qoyulurva zaif bir rulo hazirlanir, gat yeri alta
getirilir.

# Rulo soyuducuda 15-20 dagiga dinlendikdan sonra bir barmaq galiniginda dilimlenir, Gizerine pudra sokeri
sopilerak xidmat edilir.

Not: Ciyelek kompotu Ugiin, 15-20 adad ciyslek, 2 stekan su,yarim stekan sekar tozu ile 20 daqige gaynadilir.
Soyuyunca suyu meyvali béraya istifads olunur.
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