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Horgu Koka

Orgli Corek

Yarim kibrit qutusu gedar yas maya
1 Siriniyyat qasigi seker tozu

2 9dad yumurta

2 Gay stekani sud

1 Cay stekani duru yagd

2 Stekan kasar pendir

1 Siriniyyat gqasigi qirmizi pul bibar
4 Stakan un

1 Yemak gasi§i ¢orak otu

# Yogurma gabina iliq stid, yas maya ve seker goyular, sakar ariyinca bir tam yumurta, digar yumurtanin agi,
duru yag, duz, qirmizi pul bibar ve yedizdirarak un alava olunar, yogrular.

# Xomir yogruilarag givamini alinca, randslenmis kasar pendiri slave olunar, yogrular, Uzari bagdl olaraq 1 saat
dinlandiriler.

# Qabaran xamir 16 barabar pargaya béliner. Har parga 3 barabar pargaya bdéliinar, barmag uzunlugunda
yuvarlanaraq ¢cubuq ediler.

# 3 cubug yan yana qoyular, uc taraflari bir birine tutdurular, sa¢ hdrgtsu ediler, digar uclari tutdurular.

# BOtun horgl kdkaler bu sekilde hazirlanar. Yaglanmig soba nimgayine araliglarla dizuler.

# Sobaya qoymadan avval 20 daqgigs daha dinandiriler. Kokalerin lizerine ayrilarn yumurta sarisi surtiiler, gérak
otu sapilar.9vvalcadan qizdirimis 190 daraca sobaya nimge qoyular, Uizeri qizarana gadar bigriler.. iliq olaraq
ikram edilor.

Not: Hérgl kdkenin xemiri daha ¢ox parcaya boltnarak ds hazirlana biler. Bu sakilde kdkelar daha kigik ve bir
az quru olar.
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