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Dadli S Koka

Tath S Goérek

1 Kibrit qutusu béyUkllyinds yas maya
2 9dad yumurta

1 Qehva fincani iliq siid

1,5 Qehva fincani seker

2 Qehva fincani duru yag

1 Qehva fincani gqirmizi meyve suyu

4,5 Stekan alenmis un

Ici Gglin:

Yarim kq. Albali

Yarim stokan saker

# Mdvcud unun yarisi diiz bir zemina alinar, ortasi hovuz kimi agilar. Oraya iliq stid, yas maya ve sakardan bir
az qoyular.

# Maya eriyince yumurtalar qirlar, duru yagd, meyve suyu, galan toz sakar va yedirarark un slave olunar, bir
muddat yogrular.

# BOtun mayall xamirlerds oldugu kimi xemir, Gzeri bagl olarag1-1,5 saat dinlendiriler.dinlenan xemir 16
beraber pargaya bdéliuner. Her parca merdans ile kigik gayiq qabi bdytkluyinde agilar.

# Acilan xamirinn genis tarafine uzunlamasina, tumlari ¢ixardilmis ve bir az bisrilmis albali qoyular, Gzarins 1
siriniyyat gasig! geder toz geker gazdiriler.

# Rulonun uclar ayr ydnlerda bukdlarak S sakli verilar

# BUtun kokaler eyni sekilde hazirlanar, yaglanmig nimgaye araliglarla duzdler.

# Kokaler soyuq sobaya qoyular, soba 190 daracays ayarlanar. Qizarana gadar bisirilar.

# Sobadan ¢ixanca (izerine derhal pudra sekari sepiler.

# Ihq olaraq ikram ediler.

Not: Bu kdkalarin gizarmasi Gi¢uin, har hansi bir lavazimat siirtmaya ehtiyac yoxdur. Sakarli, mayali xamirin
qurulusu, Ustindn qizarmasi G¢Un uygundur.
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