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Pendirli Ay Qogall

Peynirli Ay Podagasi

200 Qr. Marqgarin

2 Qahva fincani duru yag

4 Qshva fincani gatiq

2 9dad yumurta

2 Siriniyyat gasigr mahlep

1,5 Siriniyyat qasig duz

1 Paket gabartma tozu

Ala bildiyi gedsr un (6,5 su stakani)
Ic Vosaiti;

2 Su stekani ag pendir roendasi
8 - 10 budaq ceferi

Corak otu

# Qarisdirma gabina otaq istiliyinde yumsalmis margarin, duru yag, 1 tam yumurta, 1 yumurtanin agi, gatiq,
mahlep, duz, gabartma tozu qoyular, garigdirilar.

# Uzerina yogurduqgca un slave olunar, orta yumsagligda xemir alds ediler. Bagl olaraq yarim saat dinlendiriler.
# Dinlenan xamirdan yarim limon bdyUklUyinds parcalar alinar, mardana ile gay gabindan bir az béyuk, ylingul
oval seklinde agllar.

# Acilan xamirin genis yerina, pendirli, cafarili xerc uzunlamasina qoyular, rulo ediler, iki ucu yaxinlasdirilaraq ay
sokKli verilar, yaglanilmig nimgaye dizilsr.

# Araligh dizllen ay gogallarinin Gzerine az sud ils nazildilmig yumurta sarisi firgayla sirtdllib, ¢grak otu sapilar.
# Yaglaniimis soba nimgasine araligl olaraq diziiler. 9vvaldan yiingiil isidiimis 170 derace sobaya veriler. Uzari
gizarana gadar bigiriler. (taxminan olaraq yarim saat)

# Bir az dinlendikden sonra, iliq olaraq xidmata teqdim edilar.

Not: Xemir iglarinin Gzarina ¢irpiimis gatiq sirmak, yumurta sarisi kimi gizardar.
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