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Zeytunlu Koka

Zeytinli Gérek

1 Kibrit qutusu gader yas maya
1,5 Stekan sud

2 9@dad gond

1,5 Siriniyyat qasig duz

1 Cay stokani duru yag

Yarim dest dere otu

2 9dad yumurta

Alabildiyi gader un

1 Stakan zeyrun azmasi

Corak otu

# Cuxur bir gaba yas mya, gend, bir yumurtanin hammusi, diger yumurtanin sarisi qoyular, yaxsica qarigdirilar.
# Uzerine saplan atilmig, yarpaglari ince dogranmag dars otu duru yag, duz ve yogrudugca un slavs olunar.

# Ole yapismayacaq yumusagqliqda.s givam alana qidir un alava olunar va yogrular. Uzari 6rtlll olaraq 1 saat
dinlandiriler.

# Dinlenan xemir 28 barabaer pargaya boltnar. Her parca nalbaki bdyukllyiundi oxlov ile yada barmaq uclari ile
acllar.

# Ortasina 1 giriniyyat qasig1 geder zeytun azmasi qoyular, agzi biizllersk baglanar, ters terafi yaglanmig
nim¢aya qoyular.

# BOtun parclar eyni sakilde hazirlanar ve blttin kékeler araligli olaraq nimgaya dizler.

# Kokaler, nimgada yarim saat geder dinlindikdan sonra Gzerlerine ayrilan yumurta sarisi surtler ve ¢érek otu
sapilar.

# Nimga soyuq sobaya qoyular, 200 daracaye ayarlanar. Kékalar qizarana gadar bisirilar. Teza olaraq xidmit
olunar.
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Not: Zeytun azmasi mévcud deyilss, tumlari ¢ixarilmis zeytun, ince ince dogranaraq ya da robottan kecirarek da
eyni xarc alds edilmis olar.
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