N
é%,?’ Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Tokma Koka

Dékme Gorek

Yarim kibrit quusu gedar yas maya
1 Qehva fincani iliq su

1 Qehva fincani pudra sekari
Yarim stokan iliq sid

2 9dad yumurta

3 Stekan un

1 9dad limon gabigi rendasi
1 Gay stokani kismig

Ustl G¢ln:

1,5 Qehva fincani un

1 Qehva fincai siid

1 Qahva fincani duru yag

1 Qehva fincal pudra sakari
1 Paket vanil

2 Cay gasigi kakao

Yarim cay gasig! karbonat
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# Yogurma gabina yas maya , su, sid, tam yumuurta, digar yumurtanin agdi, pudra sekeri qoyular,
yaxsicagarigdirilar.

# Uzarine mdvcud unun yarisi goyular, garisdirildigdan sonra duru yag ve limon gabidi randssi elava olunar,
galan un yogurdugca qatilar, an son ayird edilmis, yuyulmus Uzim elava olunar.

# Xamir (zeri OrtUlU olaraq yarim saat dinlendiriler.

# Istiye dayanigh slise soba gabi ya da kigik kanarli bir nimga yaglanar, Gzerina dinlenan xemir tdkdler, lazim
gelersa barmagq uclari ile isladilaragnimgayin yainina yayilar

# Xomirin Uzerina, ayrilan yumurta sarisi surttler, onun da Uzarins sid, duru yag, un, pudra sekeri, kakao,
karbonat, vanildan ibarat olan qarigim tékulsr.

# Nimga soyuq sobaya qoyular.200 daracs sobada bisirilar.(taxminan 35 daqigs).

# Kdkoe sobadan alinar, soyyunca kibrit qutusu bdyukllytnde kasilarak xidmat olunar.

Not: Tékma koka tezalayini, gox qisa muddat mihafize ettiyi G¢ln tez istehlak olunmalidir.
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