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Asan Bananli Rulo
Kolay Muzlu Rulo

4 9dad yumurta

1,5 Cay stekani seker

1 Cay stekani duru yagd

2 Cay stekani un

1 Psket vanil

1 cay bgasigi gabartma tozu (pakmaya)
Kremi tgln:

3,5 Stekan sud

1 Cay stokan seker

1 Yemak gasidi dolusu bugda nisastasi
3 Yemak gasigi dolusu un

1 Siriniyyat gasig margarin

2-3 9dad banan

# Guxur bir gaba yumurtalar qirilar, Gzerine seker gatilar, ag bir hal alana geder yaxsica qarigdirilar.

# Uzarina alanmis un, duru yag, gabartma tozu, vanil slave olunar, garisdirilar, bol yaglanmig orta boy kvadrat
ya da dizbucagli soba nimg¢ayina tokular.

# 170 deroace az qizmig 30-35 daqigs qurutmadan bigirilar.

# Bu arada kremi hazirlanar. Qazana nisasta, un. Sakar, slid qoyular, avvalca soyuq olaraq garisdirilar. Orta
atoesli ocaqda davaml garisdirilar.

# Puding givamina gelince ocagdan alinar, marqarin alave olunar, mikserla bir middat ¢irpilar, soyumaga
buraxilar. Qaymagq tutmamasi ti¢lin ara sira garigdirilar.

# Sobadan ¢ixan pandispanyanin il istisi gixdigdan sonra, 6lgiisiinden bir az biiylk bir kagizin (izerins tars
cevrilar.

# Rulo gekli verilmis pandispanya tam olaraq soyuyunca kagizi diggatli agilar.

# Az qivriq olaraq sekil alan pandispanyanin har terafine hazirlanan krem diizgtin bir sekilde yayilar.

# Kremli pandispanyan bas tersfina bitdv olaraq, bdyikllylns gdrs 2-3 adad banan, uzunlamasina qoyular va
rulo hazirlanar. Slavasi alta gatiriler.

# Krem artarsa Gzarine surtuler. Krem avazine pudra sekeri de sepile biler.

# Soyuducuda bir geca dinlendiriler.

Not: Rulo tortlarin pandispanyalarinin elastik olmalari lazimdir.
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