B
é%,f Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Bagera

Bakara

2 9dad yumurta

1 Qahva fincani toz sakar

1 Qehva fincani duru yag

2 Qahva fincani gatiq

1,5 Stekan un

1 Cay qgasigI gabartma tozu ( pakmaya)
Uzari O¢ln:

Yarim gahva fincani keks xarci
1 Stokan sud

2 Yenak gasigl sakar tozu

1 Yemok gasigi kakao

Ara Qati Ggln:

1 Paket krem santi

1 Cay stekani slid

# Yumurta ve gaker tozu guxur bir gabina iginde gaker sriyens gadarmikserls ¢irpilar.

# Uzarina kakao, gatiq, duru yag, un, vanil, gabartma tozu slavs olunar, hamar bir xarc alds ediler.

# Keks xarcinin icindan, 1 gehvae fincani ayrilar.

# Qalan xerc 18-20 sm diametrinde, ortasi dslik olmayan yuvarlaq, yaglanmis tort gslibine tokuler.

# 9vvelcadan qizdirimis 165 darace sobada 45 daqigs bigiriler.

# Keks soyuyarken, kigik bir gazana ayrilan, 1 gehvae fincani lels xarci, 1 stekan sid, 2 yemak qagigI seker tozu
va 1 yemak gasigl kakao goyular, bir ¢irpici ile garisdiraraq orta atesli ocaqda puding saklindan bir az sulu sekla
gelena geder bigiriler.

# Ust sous soyuyarken, soyumus keks enina kasilar. (Uzari gabarmigsa, bitlin olaraq dizeldiler). Keksin alta
galen gismi Usta galocak sakilda, Uzarine hazirlanan sous tokular.

# Diger parcadanin Uzerine, 1 gay stekani sudle ¢irpilmig, 1 paket krem santi strtular

# Krem santinin Gzerina de Uzarina sous tokilmis parga yerlagdirilor. Soyuducunun alt refinde en az 2 saat
dinlendiriler, dilimlaysrak xidmit olunar.

Not: Keksin dizelsdirmak Uizars kasilen artix galan pargasi sup, dondurma kimi siriniyyatlarda istifade oluna
biler.
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