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Biberli Pecenye

Biberli Kurabiye

1 Paket margarin

5 Yemak gasigi qirmizi pul bibar

2 Yemak gasigi qatiq

4 Yemak gasigi ¢Okalok

1 Paket gabartma tozu (pakmaya)
Yarim siriniyyat gasigi duz

3 Stakan un

# Otaq istisinde yumusamis margarin garisdirma gabina qgoyular, Gzarina gatiq alava olunar.

# Maraqarin ve gatiq al ¢irpicisi ya da miksar kdmayi ils qarigdirilar.

# Uzarina ¢okalakva pul bibar slava edilar, bir az garisdiriidigdan sonra, slenmis un, duz ve gabartma tozu
gatilar.

# BUtln lavazimatlar 6zlegana qadar yogrular. Sart sakls yaxin bir xemir alde edilsr.

# Bibierli pegenye xamirinin Gzari bagli olaraq 15-20 daqiqge dinlendiriler.

# Dinlanan xemirdan qoz bdyukllylinds pargalar alinar. 9vvalca ovuc arasinda yuvarlanar, sonra Uizarine azca
basdirilaaq yastilasdirilar.

# BUOtln pegenyeler bu sekilde hazirlanar, yagsiz soba nimgayine dizuler.

# Nimga avvalcadan birxeylii gqizdiriimis 200 derace sobaya qoyular.

# Qurutmadan 10-20 dagigs bisiriler.

# Sobadan ¢ixib soyudugdan sonra istehlak edile biler.

Not: Arzu edilerse mévcud pul biber dlglisl bir az azaldib, 1 siriniyyat gasigi aci bibar tamati da slave edile bilar.
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