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Bal Topu

Bal Topu

100 gr. Kara yag!

1 Stekan gargadali nisastasi
2 Stekan un

1 Paket vanil

1 Cay gasi§I gabartma tozu
Yarim cay stokan pudra sakari
1 Cay stokani bal

1 Stekan ddyilmis qoz

# Oftaq istisinde yumuasmis kara yagd, yogurma gabina qoyular, lizerine pudra sekari slave olunar. Barmaq
uclariile gangdirilar.

# Uzarina gargadali nisastasinin hammisi ve yogurdugca un gatilar, gabartma tozu ve vanil ds slava olunar, orta
yumusagligda bir xamir hazirlanmis olar.

# Uzeri bagl olarag, xemir yarim saat dinlendiriler.

# Dinlenan xemirin ortasi ganaq kimi acilar, bal ve yungulce dige gelacek sekilde ddyllmus qoz lepssi qoyular.
Xemir tezadan yogrular, goz lepssi ve balin, xemirin har yerine homogenolaraqg yayiimasi slde edilir.

# Xamirdan qozdan bir az bdylk pargalar alinar. Ovuc igindas top sakli veriler. (22 adad)..

# Yaglanmig soba nimgayina bal toplari araligh olaraqg dizdler.

# 9vvalcadan bir xeyli qizdinlmis sobaya (180 daraca) pecenyelar qoyular. Cox gizarmayacaq sakilds qisa
muddat bisiriler. (13-15 daqiga). Soba bagdlanar ancaq gapagi 15 daqigs agiimaz.

# Pegenyelar daha sonra xidmat bosgabina alinar ve xidmat edilar.

Not: Umumiyyatle pecenyelar nimgaye diiziilerkan, nimge yaglanmaz, ama bu pegenye bal ehtiva ettiyi tigiin
yapisacagindan, mutleq yaglanmis nim¢aya dizllar.
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