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Susaml Cubuq

Susamli Gubuk

200 gr. Margarin

1 Qehva fincani zeytunyagi

Yarim stakan iliq su

1 @dad yumurta

1 Cay gasigi mahlep

1 Cay gasigi pakmaya (qabartma tozu)
1 Cay gasi§i duz

Alabildiy gadar un

1 Gay stokani dolusu susam

# Oftaq istiliyinde yumusamis margarin, zeytunyagi, yumurtanin sarisi, duz, mahlep, iliq su, gabartma tozu,
barmaq uclari ile yaxgica garigdirilir.

# Uzarina yavas yyavas un olave edilarak yogrulur, orta sartlikda bir xamir elds edlilir.

# 15-20 dagiga dinlenan xamirdan, qoz bdyulkliylinds pargalar alinar. Qalem saklinde yuvarlanar.

# Cubuglar diiz bir gabda bulunan yumurta agina batirildigdan sonra, yena diiz bir gabda bulunan susama
bulanar.

# Azca yaglanmig nimgaye gubuglar dizdlur.

# 190 deraca sobada susamlar pembalasena gadar bigirilir.

# Soyuduqgdan sonra, glinler kegdikdan sonra bile ikram edils biler.

Not: Pecenye ndvl ikramlar, tenaka bir qutuda saxlanarsa, tezalayini qorurlar.
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