/ )
%,/ Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Findigl Pecenye

Findikli Kurabiye

1 Paket margarin

2 Cay stakani ddyulmds findiq

3,5 Cay stokani pudra sokaeri

3 Cay stakani gargadeli nisastasi

3 Cay stakani un

1 Cay gasigI gabartma tozu (pakmaya)
100 gr. Sudlu sokolad

3 Yemak gasigi sud

# Otaq istiliyinde yumugamig marqarin pudra sekeri slave olunur, barmaq uclari ile yaxgica garigdirilir.

# Uzerina yavas yavas, yogurduqgca un ve nisasta slave olunur, hamar bir xamir alde edilir.

# Xomirin Uzerina, dise gelocak bdyUkllikds ddyllmus findiqve pakmaya elava olunur garisdirilir.

# Xomir Gzeri bagl olaraq yarim saat dinlandirilir.

# Dinlanan xamirden qozdan bir az bdylk parcalar alinar. Iki ovuc arasinda avvalca top kimi yuvarlanar, sonra
Uzerina basdirilaraq yastilasdirilir.

# Yaglanmis nimgaya buitlin pecenyeler az araligla dizilur. (32 aded pecenye).

# 9vvelcadan qizdinimis 175 darace sobada ¢ox az pesmba rang alib, bir az gatlayana gadar bisirilir.

# Pecenyelar soyuyarkan, kicik birgabin icine sokolad qgirilaraq goyulur, tizarine siid alava olunur. Qab icinda su
gaynayan basqa bir gabin i¢ina oturtturulur.

# Sokoload gabin icinds ariyince, soyumus pegenyelarin yarisi batirilir, sokoladin qurumasi Giciin pecenyelar, bir
gizartma telinin Ustline gqoyulur. Sokoladi quruyan pegenyalar xidmat edilir.

Not: Bu pecenye, sokolada batirmadan da olduqca lezzatlibir ikramdir.
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