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Panedyen

Panedyen

1,5 Stekan pudra sakari

3 9dad yumurta

1 Stekan sud

Yarim stakan glinabaxan yagi
1 Stekan gargadali nisastasi
2 Stekan un

1 Paket vanil

1 Cay gasigi gabartma tozu

1 Paket kakaolu p6tibor

# Cuxur bir gaba yumurtalar qirilar, (izerine pudra sekari alave olunar, bir ¢irpici ile ya da mikserle loevazimatlar
bir birina garigana gader qarigdirilar.

# Uzarina sud, glnabaxan yagi qoyular garisdirilar, nisasta, un, vanil ve gabartma tozu qatilar, hamar bir xarc
alde ediler.

# Biskivitler cox Kigik olmayan pargalara qirlar.

# Qiriq biskivitlarin tozlari, keksin rangini pozmamasi Gi¢tin, miimkun oldugunca kigik qirintilar keksa goyulmaz.
# Keks xarcinin i¢ina biskivit qiriglar atilar, levazimat gox garigdirlmadan homogen olaraq dagidilar.

# Biskivitli xarc ¢gox gdzledilmadan yaglanmig keks galibina tékaler.

# 170 deroce az qizdinimig sobada 50 daqige bigirilar.

# Sobadan ¢ixib soyuyunca, xidmta bosgabina ters gevriler, dilimlenarsek xidmat olunar.

Not: Panedyen, kakaolu xarce sada potibdr biskivit gataraq da hazirlana biler. Bunun t¢ln nazars alinan
lavazimat siyahisina, 1 gahva fincani gader kakao elave etmak kifayetdir.
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