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Pendirli Iftar Topu

Lorlu iftar Topu

Yarim paket karayag!

1 Gay stekani pudra sekeri

2 9dad yumurta

2 Corba gasig gatiq

1 Gorba gasi§i manna yarmasi
1 Paket vanil

1 Paket gabartma tozu
1Ttutam duz

Ala bildiyi gadar un

Ici Ucln;

1 Su stekani duzsuz pendir pendiri
1 Cay stokani toz seker

1 9dad limon gabigi rendesi
Serbati Ugin;

3,5 Su stekani toz sekar

3,5 Su stekani su

Yarim limon suyu

# ilk amaliyyat olaraq serbat hazirlanar; su, seker gaynadilar, limon suyu slave olunar, 5-6 degige daha
gaynadilar.

# Yogurma gabina yumsaq karayadi, yumurta, pudra sakari va gatiq goyular, bir gengal kdmayiyle yaxsica
garigdirilar.

# Uzarine manna yarmasi, vanil, duz, unla ganigdiriimig gabartma tozu ve als yapismayan konsistensiya sahaye
gedar un slave olunaraq yogurular.

# Xomir 10 - 15 daqigs istirahat etmays buraxilar. Bu vaxt i¢ vesaiti garigdirilar.

# Istirahat eden xamir 30 baraber parcaya ayrilar. Har parga unlu zeminde barmagq uclariyla ¢ay gabinda bir az
kicik acilar.

# Xomirin ortasina kifayat gadar pendirli i¢ buraxilar, kenarlardan yuxari dogru birlagdirerek top sakli verilar.

# Hazirlanan toplar yaglanilimig soba nimgesina diizller, avvalden isidilmis 180 darace sobada ¢ahrayilasana
geder bisiriler.

# Sobadan ¢ixdigdan 2 daqige sonra (izarine soyuq sarbat gazdiriler.

Not: Bu sirinds i¢ olaraq; sirismak, puding kimi vasaitler de istifads edils bilar
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