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Moarmar Keks

Mermer Kek

4 Yumurta

1,5 Stekan pudra soakari

1 Stekan sud

1 Paket kara yagi (250qr)
Dértdabir cay gasigi duz
2 Yemak gasigi kakao

1 Paket vanil

# Quyu bir gabin igins, otaq istisinde yumusanmis kara yagi alinir, Gzarine pudra sakeri alave edilir.

# Qanigimin Gzerine yumurtalar slave edilir, bir vaxt garigdirildigdan sonra std qatilir.

# Uzarina alanmis un, duz gabartma tozu ve vanil alava edilir, hamar bir qarisim hazirlanir.( bu garisim bilinen
garigimdan bir az gati hazirlanir). Keks xemirin yarisi ayrilir, galan yarisina kakao alave edilir, garigdirilir.

# Keks galibi yaxsica yaglanir. Qaliba 1 qasiq kakaolu bir gasiq ag keks xemiri yan yana qoyaragq ilk sira
tamamlanir.

# Ikinci sira kakaolunun Gzarine ag, agin Gzarine kakaolu goyaraq hazirlanir.

# Keks galibinin béyUkllytina gbra Gg¢lncl ve ya dérdincl sira da xemir bitana gader eyni sakilde hazirlanir.
# Keks galibi avvalcadan az qizdinimis, 165 darace sobaya verilir. Bismasi 1 saat vaxt alar.( bisdiyini basa
dismak U¢in keks yoxlanilir.

# Bisan keks avvalce sobanin i¢inde, sonra xaricinda dincaldirilir.

# DUz xidmat gabina tars gevrilir, dilimlonir.

Not: Marmar keks bir fransa terifidir, arginal adi "Qateau Mabre" dir.
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