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Brovni

Brovni

2 9dad yumruta

2,5 Stekan kakao

2 Cay stakani gatiq

2 Cay stakani duru yag

1 Stekan ddyulmis qoz

2 Stokn un

1 Cay gasigl pakmaya (gabartma tozu)
1 Cay qasig! yeni bahar
Ustd G¢ln

1 Cay stekani brovni xarci
2 Yemak gasigi seker

1,5 Yemoak gasigl kakao

1 Stokan sud

Yarim stokan su

# Cuxur bir gaba yumurtalar qirilir, Gzarine gaker tozu slave edilir. Sekar ve yumurta mikserlab 7-8 daqige
cirpilir.

# LLJ)zerine kakao, gatiq, duru yag, un, gabartma tozu, yeni bahar slave edilir.

# Bu garisimdan (brovni xarci) bir gay stekani ayrilir ve qoz slave edilir garigdirilir.

# Stiye dayanigli kvadrat ya da dérdbucaq soba qabi yaxsica yaglanir, Gizarine garisim tokaldr.

# 9vvalcadan azca qizdirhmig, 165 darace sobaya verilir, 45 daqiga bisgirilir.

# Brovni bisirilib, soba s6nddiriiliince, Ust sousu hazirlanir. Qazana ayrilan brovni xarci, 2 yemak qasage toz
sokar,1,5 yemak gasigl kakao, 1 stekan soyuq sid, yarim stekan su qoyulur, avvaelce soyuq olaraq garsdirilir.
# Qazan orta atess goyulur, puding saklina gslena qader qarigdirilaraq bisirilir. Bir az qizdirlir.

# Sobadan ¢ixan iliq brovniyas ilig sous gazdirilir. Soyuyunca kibrit qutusu saklinda dilimlanir, xidmat edilir.

Not: Brovninin orijinal terifinde qoz istifade olunur, ager qoz yox ise, eyni dl¢cide findiq da istifads oluna bilar.
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