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Ispanagli Keks

Ispanakli Kek

1 Stekan gatiq

1 Qahvan fincani stid

2 9dad yumurta

1,5 Stekan un

1 Paket gabartama tozu (pakmaya)
1 Cay gasi§i duz

1Dest ispanaq (250 -300qr.)

1 Stekan ag pendir

Yarim stokan duru yag

# Cuxur bir gab igina, otaq istiliyinds yumsalmis kerayag alinar, Gizarina

pudra sekari alave olunar. Mikserla vasaitlar bir middat garisdirilar.

# Qarisigin Gzerine yumurtalar slave olunar. Bir miiddat daha garigdirildigdan

sonra s(d gatilar.

# Uzarina slanilmis un, duz, gabartma tozu va vanil slave olunar, hamar

bir qarisiq hazirlanar. (Bu garigiq bilinen keks xemirindan bir az daha

berk/gati olar.) Keks xemirinin yarisi ayrilar, galan yarisina kakao slave olunar, qarigdirilar.
# Keks galibi yaxsica yaglaniyar. Qslibe 1 qasiq kakaolu, 1 gasiq ag keks

xamiri yan-yana qon/qoyularaq ilk sira tamamlanar.

# Ikinci sira kakaolunun tzarine ag, agin tzerine kakaolu keks

xamiri gon/qoyularaq edilar.

# Keks galibinin bdyUklaylne gore tglncu, ya da dérdincu siralarda

xamir bitena qader bu sekilde tetbiq olunar.

# Keks galibi avvalden yingul isidilmis, 165 darace sobaya verilar. Bismasi

texminan 1 saat davam eder. (Bigdiyini anlamagq U¢in kekale disqurdalayan batirilar.
Bismemigsa, disqurdalayana xemir yapisar.)

# Bison keks avval sobanin iginda, sonra xaricinda bir miiddat dinlen/istirahat etdiriler.
# DUz xidmat gabina ters gevrilar, dilimlanar.

Not: Umumiyystle ispanaq usaglar terafinden gox sevilmez. Bu sekilds istehlak edilersa gida dayerinden
faydalanmaq daha asan olar.
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