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Ciraqg Pirogu

Girak Boregi

2 9dad yumurta

1 Cay stekani duru yag
2 Gay stekani sud

1 Gorba gasi§i tamat

5 Stekan su

1 Cay gasigi karbonat
1 Cay gasi§i duz

Ici Ggln:

4 9dad xaglanmis

2 9dad bas sogan

1 Cay stekani duru yag
2 Gay qasigi duz

2 Gay gasigr qirmizi pul biber
Uzari Ggln:

1 Stekan soyuq sud

# Yodurma gabina, duru yag, siid, tamat, 1 yumurta, 1 yumurtanin agi, duz, karbonat goyub garisdirilar. Uzerine
yogurdugca alanmis un qoyular, orta sertlikds bir xmir alds edilar.

# Xamir (zeri bagl olaraq dinlenirken i¢i hazirlanar. Bas sogan ince dogranar, duru yagda qovrular, Gzarine
randalanmis ya da azilmig, xaslanmis kartof slave ediler, duz, pul bibar gatilar, ocagdin Gzarinde bir nega dafo
cevrilar, ategsdan alinar, soyudular.

# Dinlanan xamir 4 barabar parcaya bollner. Har parca soba nimgayi bdytkliylnds oxlovla agilar. Agilan birinci
xamir yaglanmig nimgaya diizgln bir sekilds yayilar, lzasri azca duru yag ile yaglanar.

# Uzarina ikinci xamir goyular, onunda tzarina hazirlanan i¢ mintezambir sakilde dagidilaraq qoyular.

# Icin Uzarina U¢UncU agllmig xemir qoyular, yaglanar son gat gyodugdan sonra, UGizarina ayrilan yumurta sarisi
srtdldr. Kibrit qutusu bdyukliylinds kvadratlar seklinds dilimlanar.

# 180 deroacs az qizdirimig sobada tind qirmizi olana gadar bigirilir. (Texminan yarim saat)

# Soyumaga baslayinca Uizarina soyuq sid gazdirilar, bir az dinlandikdan sonra xidmat olunar.

Not: Pirogun aci olmasi arzu edilerse, xemire pamidor tamati evezine bibar tamat istifade oluna biler.
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