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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Musqga Pirogu

Muska Boregi

1 Dast ispanaq (250 qgr.)

1 Stekan dolusu tezs rends kasar pendir
1 9dad kicik sogan

4 Yemak gasigi duru yag

3 9dad hazir yuxa (kdvrak)

# Ispanaglar yixanar, suyu stzllsr, ¢ox ince dogranar.

# Uzarina ¢ox ince dogranmis sogdan ve 4 yemak gasidi yagd olave edilarak, bir gazanda qapagi bagli olaraq ve
he¢ su slave etmadan az atesds 20 daqgigs bisirilir.

# I¢ biserkan, yuxalar evvelce ortadan 2 pargaya kesiler, sonra kibrit qutusunun galin terafi genigliyinde zolaglar
kasilar.

# Yuxanin dar gismina bir migdar soyumus ispanaq ve bir tutum pendir goyulur. Kenardan Ugbucaq gatlanar,
sonra U¢bucaq bir tur attirilir, bu sekilds yuxanin uzunluguna gdra U¢bucaq seklinds gatlanar, ucu isladilaraq
yapisdirilir.

# Yuxanin kasilen, istifade olunmayacaq yuvarlaq gisimlerinin ziyan olmamasi G¢ln, kicik parcalara bélinarak,
ispanagli igin Uzarine qoyaraq deyerlendirilir.

# Hazirlanan musqa piroglar qizgin yaga atilir, iki terefi de qizarana qader bisirilir. Isti olaraq xidmat edilir.

Not: Musqa pirogu, daha ¢ox pendirli icle hazirlanar, ispanagla hazirlanan bu i¢ hem lezzetli hem dae terevez
istehlaki baximindan gida vericidir.
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