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Fistigl Qara Baci

Fistikh Kara Bacl

1 Paket karayag! (250 qr)
1 @dad yumurta

1 Su stekani sld

1 Su stekani Plste

1 Cay stokani pudra sekeri
2 Corba gasigi kakao

1 Cay gasigi targin

1 Cay qgasigi karbonat

1 Tutam duz

Ala bildiyi gadar un
Serbati Ugln:

3,5 Su stekani seker

3,5 Su stekani su

Yarim limonun suyu
Uzari O¢ln:

45 9dad bitiin Plsts

# 9vval serbat hazirlanar; su sekar bir gazana qoyular. Qaynamaga baslayinca limon qatilar, 5 deqige daha
gaynadilar, atesdan alinar.

# Yogurma gabina arimig, soyumus kerayag, siid, pudra gekari va yumurta qoyular, yaxgica girpilar.

# Uzerine targin, kakao, duz, karbonat ve ale yapigsmayan konsistensiya sahaye gadar un slave olunaraq
yogurular.

# On son iri déyulmuUs Puste slavalenar ve homogen dagilana gadar yogurular.

# Xomirdan toxminan 45 parcaya ayrilar. Parcalar diyirlonar, sonra oval sokil verilorak yastilasdirlar.

# Sakillanan xemirlar yagdlanilmis nimgays duziler. Ortalarina Gfliqi olaraq fistiq qoyular va basdirilar.

# Nimgo avvalden isidilmig 180 derace sobaya verilor. Texminan 25 deqiqge bisiriler.

# Sobadan gixar gixmaz soyuq serbat gezdiriler.

# 2 saat sonra ikram edilo biler.

Not: Bu siriniyyatin xemirina arzuya gdéra damla saqqizi, vanil ya da limon gabigi rondasi da slave oluna biler.
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