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Kuftali Kanepe

Kéfteli Kanepe

200 gr. koftelik giyma

1 9@dad bas sogan

2-3 Dal caferi

Yarim ¢ay gasigl gara bibar
1 Cay gasi§i duz

5 Dilim tostgorayi

Ketcab

Mayonez

# Soganlar rendslernir, Gzarine giyma, kimyon, gara bibar, duz ve inca dogranmig caefari slave olunur. 5 daqige
gader yogruulr.

# Kifts xarci soyuducuda yarim saat dinlendirildiktan sonra, 20 barabar parcaya bdltndr, har parca slls
yumrulandigdan sonra Ustdan bir az basdirilaraq sakil verilir.

# Hazirlanan kuftsler iki teraefide homogen olarak 1zgarada bigirilir.

# Tost ¢oraklarin misbat formada ortalardan kesilerak, comi 20 parca ¢érak alde edilir.

# Coraklarin Uizerine, avvalca ketgab sirtillr, Gzarina bismis kiiftalar qoyulur, onun da Gzarina bir migdar
mayonez sixilir.

# ButOn kanepeler bu sakilde hazirlandigan sonra xidmat bosgabina dtzilGr.

# Arzu edilse kanepe aralari, qizarmig kartof ve ya ceferi yarpaglari ile bazadilerek xidmat olunur.

Not: Kanepelik kuftenin xarcine ¢érek qoyulmaz.
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