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Zeytunyagh Karaviz

Zeytinyagli Kereviz

3 9dad karaviz

2 9dad yer kokU

2 9dad kartof

2 9dad bas sogan
2 Dig sarimsaq

1,5 Cay stekani zeytunyagi
1 Sirin gasigi seker
2 Sirin gasigi un

1 9dad limon

1,5 Sirin qasigi duz
2 Su stekani su
Uzari Ggln:

6-7Dal slyud

# Karaviz, kok ve kartof soyular. Arzu edilen sakilde dogranar. Sarimsaq inca qiyilar. Sogan yarim daire
soklinde dogranar.

# Qazana siraslyla karaviz, kék, kartof, sogan ve sarimsaq qat gat qoyular.

# Duz sepiler. Sogan ve sarimsagq bir az ovular.

# Uzerina zeytunyagi gazdiriler. Qazanin gapagi baglanilar. Orta atesds 5 daqiqe bisiriler.

# Bu vaxt guxur bir kobud limon suyu, su, un, sakar qoyular ve garisdirilar.

# Karavizli qarigiqin Gizerine gazdiriler. Qapaq baglanilar. Qaynama ndgtesine geldikdan sonra ates qgisilar. 25
dagige daha bigiriler. )

# Qazanin iginda soyumasi gozlanilar. Xidmat gabina qoyular. Uzarina qiyilmis siiyid sapiler.

Not: Zeytunyagli keraviza 1 ¢ay stekani gader konserv gdy noxud da slava oluna bilar
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