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Turslu Cin Corbasi

Eksili Cin Corbasi

3 Yemoak gasiJi gargadsli nisastasi
6 Stekan soyuq su

5 Dig sarmisaq

3 9dad orta boy pamidor

1 9dad orta boy qirmizi et bibaeri
1 9dad aci bibar

3 9dad orta boy carlisotn bibaeri

1 9dad orta boy yerkoku

10 9dad orta boy gdbaslak

2 Yemak gasiJi soya sousu

3 Yemak gasigi sirka

1 Stekan toyuq suyu

1 9dad yumurtanin agi

Yarim siriniyyat qasigi gara bibar
1 Sirniyyat gasigi duz

# 9vvalce lavazimatlar hazirlanar. Pamidor rendalanar, sarmisaq ¢ox ince dogranar.

# Aci bibar, carliston biber, yerkdku, girmizi biber, Kibrit qutusu béyukliyinds dogranar.

# Qazana 6 stekan soyuq su ve qargadsli nisastasi qoyular, girpici ile garisdirilar, orta atesli ocada yerlasdirilar.
# llk olaraq sarmisaq va nisasta suya atilar,3 daqigs ara ile pamidor, yerkoku, aci bibar, qirmizi bibar, ¢arliston
bibari, soya sousu isti toyuq suyuna slave olunar, gaynama néqtasina galana gader bisiriler.

# Gobalak tez garardigi Gi¢ilin gorbaya slave etmadan gabag ¢ox ince dogranar ve atilar.

# Gobalak da 5-10 dagige bisdigdan sonra duz ve qarabibaer slave ediler. @n son ¢irpiimig yumurta ag1 gorbaya
atilar. Darhal ocagdan alinar.

# Isti olarag xidmat gablarina tokdler, tapa bilinsi soya filisi sepiler, sofraya qoyular.

Not: 9nanavi ¢in yemakler az yad shate edar, bazi yemaklards yagd heg istifade olunmaz qirmizi st kimi
mahasullarda ¢ox az yag istifads olunar.
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