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Sabalid Marmeladi

Kestane Marmeladi

1 kq. Sabalid

4 Stekan sakar tozu
2 Stakan su

1 Paket valilin
Yarim limonun suyu

# Sabalidlarin gabiglari bigagla cizilib, gaynar suya atilir, yaxsica yumusayinca daxili ve xarici gabiglari soyulur.
# Soyulan sabalidlar bir gazana alinir ve (izeri 6rtiilecek qader su tokulir, azilena gadar bisirilir.

# Robottan ya da pira masinindan sabalidlar kegirilir.

# Sabalid pUresi tekrar bir gazana qoyulur, (izerine sakar ve 2 stekan su qoyulur, yiingllce atege yerlasdirilir.

# Davaml garisdiraraq tind bir bulamag olamasi alde edilir, Gzarina limon suyu salave edilir.

# Bir nega daqige sonra ocaqgdan alinir, valilin alave olunur garigdirilir. Qazanda spyudulur.

# Bankalara doldurulur.

Not: Sabalid marmeladi, qurulusu garayi tez sakarlenir. Hazirlandigdan sonra ¢ox gézlatmaden istehlak
edilmaelidir.
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