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Alma Marmalati

Elma Marmeladi

1 Kg alma

4 stokani seker

1 Cay gasIg! limon duzu
1 Stekani su

# Almalar yuyulur, soyulur, rendanin yeka tarafi ilo rondalanir.

# Moacmayiye qoyulur, Gzarine 1 stekani su qoyulur, orta alovda yarim saata gadar bigirdilaraq yumusaldilir.
# Bisan almalar macmayinin icinds soyudukdan sonra tzarina sekar va limon duzu qatilir.

# Orta alovlu firna qoyulur, ara sira garisdirilaraq qivama gealana gadar bigirilir.

# Marmalat macmayisinin i¢cinde soyudukdan sonra, gablara doldurulur.
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