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Tellibaba Siriniyyati

Tellibaba Tatlisi

1 @dad yumurta

1 Corba gasigi sirke

Yarim paket karayag!

1,5 Cay stekani glinebaxan yagi
1 Su stekani gatiq

1 Tutam duz

Ala bildiyi geder un

I¢i Gglin:

250 gr tel kadayif

3 Corba gasigi toz seker

1 Su stekani déyllmus gqoz
1 Sirin gagigr targin

Uzari O¢ln:

20-25 adad badam

Serbati Ugln:

3 Su stekani toz seker

2,5 Su stekani su

Yarim limonun suyu

# ilk amaliyyat olaraq serbat hazirlanar. Su ve seker gaynadilar. Limon suyu slave olunar, atesden alinar.

# Karayagi yandirmadan eridiler. Soyuyuncagiinabaxan yagiyla garisdirilar.

# Kadayifa bu garisigdan 3 sorba gagigi slave olunar. Daha sonra smaliyyat etmak (izre bir kenara buraxilar.

# Yogurma gabina kerayadi ve gunabaxan yagdi garisigi qoyular. Uzarina gatiq, sirke, duz va als yapismayan
konsistensiya sahaye gadar un alavs olunar.

# Xomir tizeri bagl olaraq 20 daqigs istirahat etdiriler.

# Bu vaxt i¢ vesaiti hazirlanar. Uzerina yag elave olunmus kadayif avval garigdirilar, sonra tel tel olmasi G¢in
didikleniyer.

# Uzerine qoz ve tar¢in elava olunar, yaxsica garigdirilar.

# Istirahat etmis xemirdan yarim portagal gadar parcalar alinar.

# Unlu zaminda, ¢cay qabindan bir az bdyUk agilar. Ortasina ala bilacayi gader, bol migdarda kadayifl garisigdan
gon/qoyular.

# Xomirin kanarlar bizdurilerak ortaya toplanar. Qat qisimi alta gatiriler.

# Vosait bitena gadar eyni amaliyyatlar tekrarlanar. Tellibabalar az aralig/dekabr buraxaraq yaglaniimis nimgaya
dizdler.

# Tam ortalarina 1 eded badam batar.

# Nimga avvaldan isidilmis 180 daraca sobaya verilar. Siriniyyatlar qizarana gader bisirilar.

# Sobadan gixar gixmaz soyuq serbat gazdiriler.

Not: Tel kadayif sixisa bilan xtsusiyyats sahib bir vesaitdir. Bu sababls i¢ olaraq, tellibaba sirinina bol migdarda
qoyula bilar
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