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Heyva Mürəbbəsi
Ayva Reçeli

1 kq. Heyva
5 Stəkan şəkər tozu
1 Ədəd limonm suyu
3 Stəkan su

# Heyvalar yıxanır, soyulur, boylamasına 4 hissəyə bölünür, tumları və tum yataqları çıxarıldıqdan sonra,
istənilən şəkildə doğranır.
# Bir qazana heyvalar qoyulur, üzərinə 3 stəkan su əlavə edilir.
# Heyvalar yumuşayanca , suyyu süzülmədən şəkər əlavə olunur.
# Heyva, şəkər ilə birlikdə qıvam alana qədər az atəşdə bişdiqdən sonra limon suyu əlavə olunur əlavə olunur.
Limon suyu ilə də 5 dəqiqə bişdiqdən sonra ocaqdan alınır.
# Mürəbbə qazanda soyudulur. Quru bankalara doldurulir, qapağı yaxşıca bağlanır, quru və qaranlıq bir yerdə
saxlanır.

Not: Heyva mürəbbəsi rənginin daha cəhrayi olması istənirsə, şəkəri əlavə eləmədən əvvəl az atəşdə bir az çox
qaynadılır.

© ml.md (Azərbaycan dili) Resept #: 467 | Ad: Heyva Mürəbbəsi | Tarix: 25.04.2024 - 13:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/heyva-murebbesi-vt467
http://www.tcpdf.org

