B
é%,f’ Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Yetim Halvasi

Oksliz Helvasi

1 Stekan Uzim bakmazi

2 Stekan un

2 Stekan su

2 Yemak gagigi kers yagi (50 qr.)
Uzarini 0¢Un

1 Yemak gasig! pudra sakari

# Aliminyum olmayan bir qazana, izim bekmaezi ve sogdan su goyulur, yaxsica garigdirilir.

# Qarisimdan 5 yemak qgasigi ayrilir. Qazan orta alovlu firina yerlasdirilir.

# Bokmazli su gaynayinca, sleyarak azar azar slave edacek sakilde un gatilir. Bu arada devamli azarak gevrilir.
# Lavazimatlar purtisiiz hal alib yaxsica 6zlegince, Uzerine ayrilan 5 yemak gasigl soyuq beakmazle su qoyularaq
garigdirilir.

# HAlva isti olaraq diz bir tabaga ya da balaca bir macmayiye tokulr, Gzeri dizaltilir.

# Bigaxla istenilon gakilde kasilir, ezerina qizqin kere yagi gezdirilir.

# Oda istisinds 2 saat dinlandirilon havlaya servis yapilacaqi zaman pudra sokari sapilir.

Not: Yetim halvasi yapiminda Gzim bakmazi evazins keg¢i buynuzu bekmazi ds istifade edilo bilar.
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