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Asida Halvasi

Aside Helvasi

250 gr kera yag!

2,5 Stekani bugda nisastasi
1,5 Stekani saker

1,5 Stekani su

# Kors yaQi yayvan bir macmayiys qoyulur va kesik alovu yandirmadan eridilir.

# Uzarine garsdiraraq, az az bugda nisastasi slave olunur.

# Bir girpiciyla davamli kasik alov tizerinds, nigasta govrulur.

# llk 10 dagige mltlaq davamli qarigdirilarag govrulur.

# 5-10 daqige daha govrulur, nisasta gahve rangina yaxin bir rong alir.( Toplam govurma zamani, kasik alovda
an az 17 deqige olmalidir.)

# Nisasda istenilen range galince, sekar su garigimi, soyuq olaraq gqizmig halvaya digqatli tokaldr.

# 5 Daqige daha kesik alovla qarisdirilaraq bisirilir, Firindan alinir.

# Halva macmayiyssi ile gapaq arasinda kagiz desmal gqoyulur, ©n az yarim saat dinlendirilir.

# lig ya da soyuq olaraq servis acilir.

Not: Halvanin xam maddasi nisasda olduqu tgln, elastik ve saffaf bir yapimi vardir.Qasigla sakil vermaya lazim
yoxdur.
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