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Kakoulu Irmik Halvasi

Kakaolu Irmik Helvasi

2 stokan irmik

2 Stokan seker

150 gr kere yag!

3.5 Srokan su

1 Stokan yeka déyulmus findik
3 Yemak gasigl kakou
Bazemak Ugin;

Hindistan qozu

# Qazanda yag eridilir, irmik qatilir, gahrayilasana gadar qovrulur.

# Bu arada isti gekar arilir.

# Irmik ¢gahrayilagindiginda, kakau ve findik slave olunur$ bir nege dafe gevirdikdan sonra sakerli su slave
olunur.

# Finin ayari az alova getirilir, gazanin qapagi baglanilir, g6z g6z olana gader bigirilir. ( 8 - 10 deqige)

# Atesdan alindiginda, gazan ils qapaq arasina kagiz desmal yerlagdirilir, an az yarim saat dinlandirilir.

# Yagladilmis kesayas havla, gasigla basdiraraq yerlasdirilir, diiz tabaga tars ¢evrilir. Uzarina Hindistan qozu ila
bazadilaraq servis agllir.

Not: istenilirse kakoulu irmik halvasina, demlendikden sonra qirilmis sikolota alave olunur.
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