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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Pendir Halvasi

Peynir Helvasi

250qr dil pendiri

Yarim stoekani bugda nisastasi
s Paket margarin

1 Yemak gasigi digl unu

1/3 Stekani su

1 Stokani seker

# Bir tavaya margarin qoyulur, kesik alovda margarin ariyince, dogranmis dil pendiri alava olunur.

# Basqa bir gabda digu unu, nisasta avval quru olaraq garisdirilir, sonra soyuq su alave olunur, purtizstz bir xal
alana qadar garigdirilir.

# 9riyan pendirli, marqarinli garigima yavas yavas bu soyuq qarisim, qarisdirilaraq slave olunur.

# Kosik alovda bitin levazimatlar 6zlegans gader garisdirilaraq bigirilir.

# Qivama gslince diiz bir tabaga tokUlir, kvadrat kvadrat dilimlanir.

# Isti ya da iliq olaraq servis yapilir.

Not: Pendir halvasi, Malatya ya aid bir tathdir.
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