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Sambali

Sambali

2 Stekan gatiq

1 Stakan sekar tozu
2 Stekan un

1 Stakan irmik
Yarim stekan duru yag
1 Paket droj

1 Paket valelin

40 9@dad badam
Serbati G¢ln

4 Stokan seker tozu
4 Stokan su

Yarim limon suyu

# Sekar ve su gaynadilir, givama galice limon suyu alave olunur, 5 degige daha gaynadilir, ocagdan alinir.

# Quyu bir boggabda seker ve qatiq , seker ariyincaye gedaer yaxgica galinir.

# Uzarina badam xaric, butln lavazimatlar slave olunur, hamar , diiz garisim alds edilir.

# Bu mahlul yaglanmis firin macmayina tokullr, Gzerins i¢ gabigi soyulmus badamlar, kasildiyinds ortasina diiz
golacak sakilda diizlllr.

# 180 deracs avvalcadan qizdirlmis ocagda 45 daqigs bisirilir.

# Ocaqdan cixan dadli bir az soyuyunca, Kibrit qutusu béyukltytndas dilimlenir.

# Uzina soyuq serbat gazdirilir. 2-3 saat dincaldirilir. Xidmat edilir.

Not: Sambali izmir bélgssinin kiice yemayidir
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