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Tulumba Dadlisi

Tulumba Tatlhsi

1,5 Stekan su

50 gr. margarin

2 Stekan un

1 Cay gasigi irmiq

1 Cay qgasi§i seker
1/3 Cay gasi§i duz
2 9dad yumurta
Serbati Ggln;

2 Sokan soker

2,5 Stekan su
Yarim limonun suyu
Qizartmagq Ggin;
1,5 Stekan duru yag

# 9vvalcadan sorbat hazirlanir. Su sekarls gaynadilir, givam almaya
basladigda limon suyu alave olunur, bir ne¢e dagigs sonra firindan alinir.

# Basqa bir maecmayiya margarin ve su qoyulur, su gaynayib margarin
aridikdae, firin cox kasik alova alinir, izarine haman alenmis un,

irmiq, sekerle duz gatilir.

# Xamir garigdirilaraq 10 daqige bigirilir, firndan alinir.

# Xamir gizinca, birinci yumurta tzarine qirilir, yedirileraq

ganigdinlhir, ikinci yumurta da qirilir o da yedirileraq garigdirilir.

# Hazirlanan xemir kremi pompasina ya da tulumba dadlisi pompasina qoyulur.
# Tulumba pompasindan, tavada olan soyuq duru yagda 3 - 4 sm.
uzunlugunda dadlilar sixilir, avvel kesik alovda, dadlilar biraz yekalince

da orta alovda sallayaraq qizardilir, gehrayi rang almasi gézlanilir.

# Dadlilar svvalcadan hazirlana ilix serbate atilir.

# Ikinci tava dadliy1 qizartmagq tGgtin yagin soyumasi gozlenilir. Xemir qurtarana
Qadear eyni islem tokrar edilir. Dadlilar sarbatini ¢gekinca servis yapllir.

Not: Qizartma yaginin tez soyumasi (igtin, i¢i soyuq su dolu olan bir gaba, tava oturdula biler.
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