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Sambaba

Sambaba

Yarim kibrit qutusu gedar yas maya
1 Yemak gasig! sekar tozu

2 9ad yumurta

2 Armud stekan qatiq

1 Qahva fincani duru yag

Yarim cay gacig duz

1 Paet valilin

5 Stekan un1 Qshva fincani iliq su
Serbati Ugln:

3 Stakan su

3 Stekan sakar

Yarim limon suyu

# Yogurma gabina, su, maya ve gaker goyulur, garigdirilir, Gizerine yumurta, gatig,4 stekan un, duz goyulur
yogrulur. Yag slave olunur, galan 1 stekan un goyulur, yaxsica yogrulur. Uzari 6rtlll 45-50 dagigs dincaldirilir.
# Dinlenan xemira valilin elave olunuryogrulur. 8 edad kicik yaglanmig keks galibinexamirler paylanir. Xamirler
bu sakilds yarim saat dinlendirilir.

# 200 deraca sobada 35 daqige bisirilir.

# Su, sekar ve limon suyundan gaynadaraq hazirlanmig iliq siroba, gslibden gixarilmis isti sambabalar qoyulur,
ters duz edilir.

# 2-3 saat sarbatte duran Sambabalar xidmat bogqgabina alinir.

# Arzu edilarse Uzarina krem silrarak xidmat edilir.

Not: Sambabalar serbati igine sekmasi liglin, bir nega yerinden gangalle dslina biler
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