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Xurmaciq

Hurmacik

2 9dad yumurta

1 Stekan qgatiq

Yarim paket ortilmis margarin
Yarim stekan duru yag
Yarim paket droj

5 Stekan un

Yarim stokan duz

1 Stekan ddyilmis qoz
Serbati Ucln;

4 Stekan soker

4 Stekan su

Yarim limonun suyu

# 9vvalcadan 4 stokan su va 4 stakan sekar gaynadilir, qivama

Goldikda limon suyu slavs olunur, 5 dagige daha gaynadilaraq serbat hazirlanir, soyumaya biraxilir.
# Yogurma gabina 1 tam yumurta, 1 yumurtanin agi, qatiq, yag, eridiimig margarin goyulur garigdirilir.
# Uzarina duz, droj ve yediraraq un qoyulur, 8zlasena gadar yogrulur.

# Olda edilan xamir 15 - 20 daqiga dinlandirildigdan sonra, yarim

goz yekaliyinde pargalar qopardilir.

# Parcalar barmagq uclaryla yuvarlaq acllir, ortasina déytimis qoz

gonur rulo gatlanr.

# Xofif yaglanmig macmayiys xurmaciqglar hazirlayib dizdlir, Gzerine

ayrilan yumurta sarisi surdldr.

# 190 deraca qizdirlmis firinda 40 daqige bigirilir.

# Firndan ¢ixdigdan 5 daqigs gader sonra sarbat gazdirilir.

# 2 - 3 saat sonra servis yapillir.

Not: Serbatli dadlilarin xamirine duz atmanin sebabi lazzatlini ortaya ¢ixatmagq tglnddr.
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