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Samsa

Samsa

8 9dad hazir milfdy xemiri
1 Stekan gakilmis badam

1 @dad yumurta

2 Yemak gasigi seker
Serbati Ucln;

1,5 Stekan seker

1,5 Stekan su

1 Yemak gasig! limon suyu

# Milféy xamiri azca un kdmakliyi ile 2 mm. galiniginda, oxlov ile agilir.

# Yumurtanin adi 2 yemak qasigi ve badam yaxsica garisdirilaraq dadlinin igi hazirlanir.

# Acllan milféy xemirine bu hazirlanan igden qoyulur, rulo seklinds gatdalanir.

# BOtun milfdy xemirleri bu gekilde hazirlandigdan sonra tzari bagli

olaraq 45 daqiqe gozladilir.

# Dinlenan samsa rulolari 2 barmaq galiniginda kasilir, macmayiys

araligh duzuldr. Uzerine ayrilan yumurta sarisi surdlir.

# 180 deroace firinda Uzari qizarana qadar bisirilir.

# Sokar va su gaynadilir, azca qivam aldigda limon suyu qoyulur, 2 deqigs daha gaynadilir, firindan alinir.
# Finndan ¢ixan isti dadliya isti serbet gezdirilir. 2 saat sonra servis yapilir.

Not: Samsa dadlisi qoz igindan da hazirlana biler.
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