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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Kunafa

Kiinefe

250 gr tel kadayif

100 gr duzsuz dil pendiri
4 Yemok gasidi kars yag!
Serbati Ucln;

3 Stekan soker

2,5 Stekana su

# 9vvalce serbat hazirlanir, Bunun (i¢iin sekar su biraz qivam alana gadar orta alovda gaynadilir. Soyumaya
biraxilir.

# Derin bir gabin igine kadayif alinir, aritilmig, soyutulmus 3 gasiq kere yagi alave olunur.

# Yag ve kadayif yaxsica qarigdirilaraq bir birine yedirilir.

# Yagli kadayifin yarisi orta yekaliyinde yuvarlaq bir firin macmayiyisine goyulur, beraber olarag mecmayiya

yayilir va slle Gzerine yaxgica basdirilir.

# Basdirilan kadayifin tizerine nazik didiklenmig dil pendiri diizglin olaraq dogenir.

# Pendirin Gzerine de galan yagll kadayif beraber olaraq yayilir barkcae slle basdirilir. Uzarine qalan bir gasiq
margarin gazdirilir.

# 180 deracs firinda 30-35 daqigs bigirilir.

# Uzarina soyuq sarbat gazdirileraq isti servis agilir.

Not: Hazirlanan serbats limon suyu gonmamasinin nadani, dadlinin isti olaraq bitirilmsindan étradur
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